SO Y TE HA NOI CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM

BI}]NH VIEN THAN Poc lap - Tw do - Hanh phic
Sé: 44 /TM-BVTH Ha Néi, ngay 6 théng M nam 2024
THU MOI

Vé viéc moi cung cap bao gia thudc

Kinh giri: Céc cong ty san xuét, kinh doanh dwgc phém tal Viét Nam

Bénh vién Than Ha Noi (bénh vién) c6 nhu cu tiép nhan béo gia ciia mot sb thudce tai
Nha thubc Bénh vién (theo danh muc dinh kém). Bénh vién kinh m&i céc Cong ty ¢ du nang
lire, kinh nghiém béo gia thudc v6i ndi dung cu thé nhu sau:
I. Thong tin ciia don vi moi cung cip béo gid
1. Tén don vi: Bénh vién Than Ha Noi
Dia chi: 86 70, Nguyén Chi Thanh, phudng Lang Thuong, Quan Déng Pa, Ha Nbi.
2. Théng tin lién hé ctia ngudi chiu trach nhiém tiép nhan bao gia:
Dugc si Nguyén Thi Tuyét Trinh, nhén vién Khoa Dugc, SDT: 039 4913 558
Email: bvthnkhoaduoc@gmail.com
3. Céach thire tlep nhén bao gia:
- Nhin tryc tiép qua Van thu, Phong Hanh chinh-Té chirc, Bénh vién Thin Ha Nbi, S§ 70,
Nguyén Chi Thanh, phuong Lang Thuong, Quan Péng Pa, TP. Ha Noi.
T4t ca tai liéu giri truc tiép duoc déng trong bao bi, bén ngoai ghi rd: “Béo gia thube cho Nha
thubc Bénh vién Than Ha Noi” va ghi ddy di thong tin bén giri, bén nhén.
- Nhén béo gia qua email: bvthhn@hanoi.gov.vn
4. Thoi han tiép nhén béo gia: Tir ngay 16 thang 01 nim 2025 dén truée 17h00 gity ngay 04
thang 02 nam 2025
Cic b4o gid nhin dwge sau thoi diém néu trén sé khong dugc xem xét.
5. Thoi han c6 hidu luc cia bao gia: T6i thiéu 120 ngay, ké tir ngay 04 thang 02 nim 2025
IL Néi dung yéu ciu bdo gia:
1. Danh muc thudc yéu ciu bao gid: Chi tiét tai Phu luc I
2. Bang béo gia: Theo mau tai Phu luc 2
3. Cac thong tin khag:

- Yéu céu béo gia bao gdm toan bd chi phi, Ké ca chi phi du phong, ph1 1& phi v& thué theo quy-
dinh ctia phap luat

- Béo gia: Yéu ciu ban gbe, ky, d6ng déu, ghi 15 ho tén, chirc danh ciia ngudi dai dién hop phap.
- Hb so béo gia bao gom
+ Bang bao gia: Theo mau tai Phy luc 2
+ Quyét dinh tring thiu/hop ddng cung cap thude tuong tw cho cac coso'y té da ky trong vong
12 thang tinh tir ngdy ky béo gia trd vé trude (néu cd) 0

Noi nhén:
- Nhu trén;
- Luu VT, HSDT.

BENH VIE_N
THAN

Phan Tung Linh



PHU LUC 1

DANH MUC THUOC YEU CAU BAO GIA
(Kém theo Thi méi bdo gid s6: Qg /TM-BVTH ngay AL  thdng 01 ndm 2025 ciia Bénh vién Thdn Ha Néi)

& ; Nhom 3 Dudng < Don vi
Tén hoat chat Nong dg, ham lrgn D b2 e e
TT en hoat cha TCKT ong do, ham lrong g ang bao ché il
1 |Calcitonin N1 50Ul/ml L R Thudc tiém Lo/Ong
truyen
; Bot/com/h :
2 |Polystyren N4 5g Udng s £ pha. Gdi
uong
. Bot/com/hat pha "
3 |Polystyren N2 5g Ubng - Goi
4 |Sit sucrose N1 100mg/5ml (Sit) o= = Thubc tiém Lo/éng
truyén
oo e | Thubc tiém dong
5 |Epoetin beta N1 2000IU T1emﬂ;16:m san trong dung cu | Bom tiém
truyen oy
tiem
" e N
Lyophilized Escherichia coli X in X i
; A% ¢
6 sgtesi] ysate N1 6mg Ubng Vién nang 1f:ﬁJI il
rHAN
A NOI

Tong s6: 06 khoan
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